
Reservas: +34 951 311 234 | reservations@lazambrahotel.com | www.lazambrahotel.com

Incluye para 2 personas:

Uso exclusivo de la Suite Penthouse por 3 horas

Cena privada de 6 pases 

Botella de vino a elegir entre selección

Valet Parking

Av. Louison Bobet,  9 ·  Urbanización Mijas Golf ,  29650, Mijas,  Costa del  Sol ,  Spain 

CENA PRIVADA EN LA SUITE PENTHOUSE

Déjase llevar por los placeres de una cena privada
en la exclusiva Suite Penthouse. 

Una noche para desatar los sentidos y dejar que el
cielo sea testigo de su deleite.

Valor 698 €



Milhojas de foie, manzana verde y anguila. 

Buñuelo negro de bacalao con miel de Frigiliana cítrica. 

Tartar de carabinero y caviar con ajo blanco de pistacho. 

Lenguado asado, esparrago blanco con beurre blanc tártara y caviar. 

Wagyu Wellington con crema de lombarda y boniato. 

Crema de azafrán, financier de aceite y aceitunas, naranja y ganache de AOVE. 

MENÚ 1

Ostra fresca con yema de codorniz curada y atún rojo.
 

Carpaccio de ventresca con demiglace de pollo rustido.

Tartar de wagyu y caviar.

Salmonete con holandesa marina y algas.

Pichón con salsa de su jugo y foie y manzana verde.

Chocolate en texturas.

MENÚ 2
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Av. Louison Bobet,  9 ·  Urbanización Mijas Golf ,  29650, Mijas,  Costa del  Sol ,  Spain 

MENÚ DE MARIDAJE

Louis Roederer Collection 246, Chardonnay, Pinot Noir, Meunier. A.O.C. Champagne

Ossian, Verdejo. V.T. Castilla y León

Hacienda Monasterio, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot. D.O. Ribera Del
Duero

Una botella a elegir
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