
Un espacio distendido y abierto a la 

ciudad en el que, con la tradición de la 

cocina andaluza como base, reinventamos 

la experiencia de los bocados en un 

ambiente exclusivo y vanguardista. Todo 

ello acompañado de los mejores vinos 

de la zona y con un toque gourmet que 

sorprenderá a nuestros huéspedes y 

visitantes.

Vive una experiencia memorable como 

en las clásicas tabernas andaluzas, con 

la personalidad y sofisticación únicas del 

Picador.
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PLATO VEGANO · IVA INCLUIDO

“Todos los productos se elaboran en un área donde hay alérgenos. Para aquellos con alergias, intolerancias o requisitos dietéticos 
que deseen información sobre los ingredientes utilizados, le solicitamos que consulte a un miembro del equipo"



En Picador creemos que el buen comer radica principalmente

en saber elegir y estas son parte de las maravillas

de nuestra tierra que no te puedes perder.

Proveniente de cerdos de Pura Raza Ibérica criados en libertad en el corazón

de la Serranía de Ronda, con una alimentación basada en tres tipos

distintos de bellotas y castañas, que aportan dulzor y fuerza. 

Debido a su contenido en ácido oleico, producen un efecto beneficioso sobre

el colesterol en sangre y su aporte en proteínas y vitaminas, contribuyen al buen

funcionamiento del cerebro y sistema nervioso.

Su calidad nutritiva es mayor frente a otro tipo de patatas, siendo una gran fuente

de carbohidratos que aportan mucha energía, así como también son ricos en potasio, vitamina C,

vitamina B, ácido fólico y minerales como el magnesio y el hierro.

La miel de Frigiliana es un producto artesanal único en España, 
conocida por ser la única miel de caña producida en Europa. 

Elaborada en la fábrica de miel de caña Nuestra Señora del Carmen, en el pueblo malagueño de Frigiliana, 
esta miel se obtiene a partir del jugo de la caña de azúcar, sin aditivos ni conservantes. 

Su textura densa, color oscuro y sabor dulce con notas ligeramente tostadas la convierten en un 
ingrediente tradicional en la gastronomía andaluza.

MIEL DE F�GI�ANA

El aguacate de la Axarquía es uno de los productos más emblemáticos de esta comarca malagueña, 
reconocida por su clima subtropical, ideal para el cultivo de frutas exóticas. 

Destaca por su sabor suave y cremoso, con una textura mantecosa y un alto contenido en grasas saludables.

AGUA�TE DE � AXARQUÍA




