


42.- 

38.- 

35.- 

Ostra Nº2 (Natural, Fresca o Picante) 

Bogavante y porra cítrica de zanahoria “           ”

Tortilla de patata y trufa 

Croquetas de bogavante

Patatas rotas, fritas y bravas 

Mollete de chilicrab en tempura, pepino encurtido y hierbabuena 

Alcachofas de temporada frita, espuma de foie y huevo 65º  

Tabla de quesos andaluces 

Jamón Ibérico de bellota Dehesa de los Monteros   

Tartar de solomillo de vaca vieja del país sobre pan brioche y caviar de Beluga 

Nº2 Oyster (Natural, Fresh, or Spicy)

Lobster and citrus purple carrot            (cold soup)

Spanish omelette and truffle                                                                                      

Lobster croquettes                                                                                                        

Broken, fried and spicy potatoes                                                                                    

Tempura chili-crab                bread, pickled cucumber and mint                                        

Seasonal fried artichokes, foie foam and 65º egg

Andalusian cheese selection                                                                                

Dehesa de los Monteros acorn-fed Iberian ham                                                            

Aged beef tenderloin tartare on brioche bread with Beluga caviar 

Chuletas de rodaballo con pure de coliflor y su pilpil                                               

Merluza y tartar de carabinero 

Arroz a la llauna con lomo de atún rojo y manteca colorá 

Canelón de cochinillo, bechamel y jugo de su cocción 

Entrecôte con chimichurri de tomate seco y tuétano  

Pichón y lingote de foie con glaseado de vermut rojo 

Hojas crujientes de pera al vino, miso y nata vegana montada 

Tarta cremosa de queso y pistacho 

Profiterol de manzana asada y helado de canela

Baba cítrico con crema de turrón y helado malagueño de ron y pasas 

8.- 

35.- 

25.- 

20.- 

19.- 

18.- 

26.- 

22.- 

35.- 

45.- 

28.- 

38.- 

35.- 

Turbot chops with cauliflower purée and pilpil                                                  

Hake and scarlet prawn tartare                                                                               

"A la llauna" rice with bluefin tuna loin and red lard                                             

Suckling pig cannelloni, bechamel and its own jus                        

Entrecôte with dried tomato, chimichurri and bone marrow                                                                              

Squab and foie terrine with red vermouth glaze                                                

12.- 

12.- 

12.- 

12.-

Crispy pear pastry sheets with miso wine and whipped vegan cream       

Creamy cheesecake and pistachio

Baked apple profiterole and cinnamon ice cream                                        

Citrus Baba with nougat cream and Malaga rum and raisins ice cream                                 

8.- 

35.- 

25.- 

20.- 

19.- 

18.- 

26.- 

22.- 

35.- 

45.- 

42.- 

38.- 

35.- 

28.- 

38.- 

35.- 

12.- 

12.- 

12.- 

12.-

porra

mollete

morá


